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SOOUK ODA PANEL ÖZELLiKLERi 

•Odalann duvar ve tavan kısımlan poliüretan dolgulu, birbirine geçmeli ve eksantrik kilitli sandwich panellerden oluşmaktadır.

•Soğuk hava depolarında panel kalınlıkları 80/100/120/lSOmm su oluklu olarak üretilmektedir.

•Duvar ve tavan panellerinin her iki yüzeyi, 0.S0mm kalınlığında galvaniz sac üzerine (RAL 9002) renk kodunda polyester boyalı, PVC

kaplama, krom olarak olarak tercihe göre üretılmekte, koruyuculu ve sonradan çıkartılabilen polietilen film ile kaplıdır.

•Panel poliüretan yoğunluğu 42 (-/+2) kg/m3 olup, DIN4102 normuna uygun olarak, 82 yanmazlık ozelliğine sahiptir.

•Playwood ve krom zemin panellerinde kıl itli sistem olarak üretilmekte ve m2'ye l.S0 TON yük taşıma kapasitesine sahiptir.

SOĞUK ODA KAPI ÖZELLİKLERİ 

•Soğuk oda kapıları projeye göre bellnllen ölçü ve kalınlıklarda üretilmektedir.

•Kapı kasalarımızda özel dizayn edilmiş olan alüminyum profiller kullanılmaktadır.

•Kapılarda !çerden açılabilen emniyet mekanizması mevcuttur.

•Bütün kapılar m yalıbmlı olup iç ve dış sacları RAL 9002 galvaniı üıerl boyalı, PVC ve krom olarak tercihe göre üretflmektedlr.

•Kapıların tüm iıolasyon malzemesl olarak 42 kg/m3 (± 2 kg) yoğunlukta B2 poliüretan enjekte edilerek üretilmektedir.

•Negatif soğuk odaların kapıları ısıtıcılı üretilmektedir.

•Kapı eşiklerinde paslanmaz darbeye dayanıklı sac kullanılmaktadır.

•Kapılar 80/100/120/lS0mm kalınlığında üretilmekte ve isteğe göre ısıcam uygulaması yapılabilmektedir.

•Soğuk oda kapıları sürgülü, çarpma, Hip-flap bar, dikey seksüenel kapı olarak dizayn edilip üretilmektedir.
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CiHAZ ÖZELLiKLERi 

•Üretimini yapmış olduğumuz soğutma cihazları AB standartlannda olup elektrik panoları üzerindedir.

• Hermetlk, yarı hermetlk ve vidalı olarak kapasiteye göre dizayn edilip 0retllmektedlr.

•Soğutma cihazları split, monoblok ve merkezi sistem olarak üreli mi yapılmakta, cihaz iilse ve kabinleri CNC tezgahlarda dizayn edilip

işlenmekte, korozyona ve coğrafi koşullara dayanıklı RAL 9002 elektrostatik fınn boya ıle boyanmaktadır.

•Tnm cihazlar ISO • 9001:2000 kalite güvence sistemi altında uretllmekte ve uretimde kullanılan tum soğutma ekipmanları alanında en iyı

dünya markalarından seçılmektedir.

•Ohazlar +ıs•c/+s•cı-s·c/-ıs·cı-2s·cı -Js·c/...ıs·c olarak istenilen sıcal(lıklarda ve coğrafi şartlara uygun olarak tasarlanıp

üretilmektedir.

EVAPARATÖR/SOĞUTUCU ÖZELLİKLERİ 

•Üretimini yaptığımız iç soğutucular hava soğutmalı olup genleşme ve ısı transferlerini bakır boru ve alüminyum !amellerle sağlamaktadır.

•Negatif ve pozitif soğutucularda standart olarak rezistans kullanmakta ve negatif soğutucularda zırhlı dranaj rezistansı kullanılmaktadır.

•Soğutucular IPSS standartlarında üretilip galvaniz üz.eri korozyona ve coğrafi koşullara dayanıklı RAL 9002 elelctrostatlk fırın boya ile

boyanmaktadır.

•Soğutucularda tercih ettiğimiz ekipmanlar (rezistans, fan, elektrik bağlantı elemanlan) alanında en iyi dünya markalanndarı

seçılmektedir.
•Soğutucular boyalı ve krom olarak tercihe göre ıso • 9001:2000 / CE kalite güvence sistemi altı nda üretilmektedir.

ELEKTRiK PANOLAR! 

•Üretimi yapılan cihazların elektrik panolarında, sicmens, telcmekanlk, schncidcr ABB mar1calarını, Otomasyon ve dıjitallerde Dixell
,Eliwel ve Karel marl<alarını terdh etmekteyiz.
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SOĞUK ODA ZEMİN DETAYI 

+5 -C SOOUK ODA
COLDSTORE

PoliOfıtın • Polıuııt/aM 

lzotasyon MalzemesJ • lsoatlon Mıttıi,J 

Btlon • Cooctıtt-:1 
Çelik Hasır • Stalnlııss StN/ Rush 11 

Sera�u•!!Y!!!!!_ 

Zemin !Beton) • Roor JConcrıtıl 

• 

Sac•Sle,/Sh#t 

a2') -C DONMUŞ MUHAFAZA 
OEEPFREEZE 

Sera Nayk)nu • Ny#oıı 

Beton•Conctıtı 

Çelıl( Hasır• StaJtJJess St«ıl Rush 

Zemine Tesbit Aksesuan • RoorCorın«lion� 









 

 Doğrudan doğruya dış mekâna açılan depo kapıları yerine koridor 

kullanılması iyi bir muhafaza için şarttır. 

 Adi ahşap depo kapıları yerine izotermik kapıların kullanılması gerekir. 

 Mandalina kasalarının doğrudan zemin üzerine dizilmesi yerine paletlerle 

dizilmesi iyi bir havalanma için gereklidir. 

 Depo içinde iyi bir havalandırma olacak kadar arada boşluklar kalacak 

şekilde kasaların yerleştirilmesi gerekmektedir. 

 Düzensiz gelişigüzel havalandırma yapmak yerine, zorunlu 

havalandırmanın zaman saatlerine bağlı aspiratörlerle veya diferansiyel 

termostata bağlı aspiratörlerle yapılması gerekmektedir. 

 Depolara ve koridora havalandırma bacaları açılması gerekmektedir. 
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Depolanma süresince meydana gelen kayıpların çoğunluğu fungusların 

sebep olduğu bozulmalardır. Bunu önlemek için fungusitli kâğıtlara sarmak 

gerekmektedir.  

 

Erken hasat edilen narenciye türlerine hasattan sonra 28- 29 °C'de %90-96 

bağıl nemde 36 saat süre ile etilen gazı uygulanır.  

 

Üründeki su kaybını önlemek için uygun bir benzimidazole fungusiti veya 

diğer fugusit bileşenlerinin de katıldığı mumlama uygulanabilir. 
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Nar bitkisinin tohumları meyve olarak tüketilmektedir. çerdiği sitrik asit 
cinsinden % asit miktarlarına göre; asitliği % 0-1 arasında olanlar tatlı nar, 
% 1-2 arasında olanlar mayhoş nar ve %2 den fazla asit içeren narlar da 
ekşi nar olarak sınıflandırılmaktadır. Soğuk muhafazada ekşi nar çeşitleri 
tercih edilmektedir. Hicaz nar mayhoş narlar arasında soğuğa dayanıklı bir 
çeşit olarak gösterilmektedir. 
 
Nar için optimum depolama koşulları ise 5/7 °C'de %85-90 bağıl nem 
ortamında 5-6 ay muhafaza edilmektedir. Bazı kaynaklar muhafaza 
sıcaklığının 5 °C'nin altına düşmesiyle soğuk zararlanmalarını görüleceğini 
öne sürmüştür. Bazı kaynaklarda ise 0/1 °C'de %95 bağıl nemde 6 aya 
kadar depolanabileceğini göstermektedir. Soğuk zararlanmasının başlıca 
belirtileri, yüzeyde küçük çukurlar, kabuğun esmerleşmesi, iç zarların ve 
bölme aralarındaki doku renginin solması ve esmerleşmesi gibi 
değişmelerdir. 
 
Yapılan araştırmalar narın ağırlık kaybına duyarlı olmasına dikkat 
çekmektedir. 45 günlük muhafaza süresince % 15-17 oranında ağırlık 
kaybının meydana geldiği kaydedilmektedir. Kontrollü atmosfer 
muhafazasında narın %4-6 oksijen ve %13- 16 karbondioksit içeren 
atmosfer koşullarında muhafazası önerilmektedir. 
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Taze Ürünün Soğuk Hava ile Muhafazası 

 

Meyvenin kabuğunun dayanıklı olması nedeniyle taşıma ve muhafazaya uygun 

bir meyvedir. Meyvenin iri olması nedeniyle hasadı kısa sürmektedir. Narın 

hasadı ağustos-kasım ayları arasında 2-3 defa yapılmaktadır. Meyveler üzerinde 

1-2 mm sap kalacak şekilde makasla kesilerek hasat edilmektedir. Sonbaharda 

hasat edildiğinden serin ve nemli yerlerde 2-3 ay muhafaza edilebilmektedir. 

 

Hasat zamanın tespitinde çeşide özgü renk ve iriliğin oluşması gözetilmektedir. 

Tat kontrolü, kaliks uçlarının açılması ve suda çözünen katı madde miktarının 

artışı ile hasat olgunluğu belirlenmektedir. 

 

Muhafaza edilecek narın çürüme riskine karşı yağmurlardan hemen sonra hasat 

edilmesidir. Muhafazaya alınmadan önce çatlak, güneş yanığı, yaralı ve çürük 

meyvelerin ayrılması, kabuk renginin ve meyvenin yumuşaklığının ideal olması, 

içteki tanelerin büyüklüğünün ve yoğunluğunun orantılı olması istenmektedir. 

Depolanacak meyvelere hasattan 15 gün önce 0,06 dozunda izin verilen fungusit 

uygulanması depolama sürecindeki bozulmaları önlemektedir. 
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Ürünün Dondurularak Muhafazası 

 

İri taneli, yumuşak çekirdekli, tek düze kırmızı renkli, tatlı ve aroması zengin 

çeşitler dondurulmaya elverişlidir.  

 

Nar dış kabuklarından ve iç zarlarından ayrıldıktan sonra tanelenmiş olarak 

dondurulmaktadır. Dondurma işlemi soğuk havalı sistemlerde, oda veya tünel 

tipi dondurucularda, ambalajlı şekilde, naturel veya katkılı olarak 

yapılabilmektedir. Nar taneleri %40 şeker içeren şurup katkısı ve antioksidan 

etkisinden yararlanmak amacıyla %0.01 oranında askorbik asit katkısıyla 

dondurulmaktadır. 
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Olgunlaşma etlerin katkı maddeleri ile karıştırıldığı safhada başlar. Bu 

safhada etten sızan et suyu, katkı maddeleri içinde bulunan çeşitli 

mikroorganizmalar özellikle Lactobacillus, Streptococcus, Pediococcus, 

Micrococlar vb. tarafından besi yeri olarak kullanılmak suretiyle hızla bir 

asit ortam oluşturmaktadır. Bu asit ortamda kas lifleri şişerek ve lifler arası 

bağ doku parçalanmak süratiyle lifler birbirinden ayrılır. Kas glikojeni bu 

safhada fermantasyona uğrayarak laktik aside çevrilmiştir. Bu devrede etin 

rengi soluk pembeden donuk griye dönmüş olup, etin lezzeti ekşimsi 

özelliktedir. Bu olaylar sonucunda asetik asit, formik asit, tartarik asit, 

propionik asit gibi asitler de oluşmaktadır. Bu açığa çıkan asitlerin miktarı 

olgunlaşmanın ilerlemesi ile artar ve başlangıçta 5.8 - 6.0 olan pH tekrar 

yükselmeye başlar fakat hiçbir zaman yeni doldurulduğu durumdaki pH 

derecesine yükselemez. 
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Olgunlaşma periyodunda nitrat ile üretilen ürünler 18- 22 °C'de nitrit ile 

üretilen ürünler 24-26 °C'de tutulmalıdır. Olgunlaşma periyodunun ilk 

saatlerinden başlayarak ürün kurumaktadır. Bu nedenle ortam bağıl nemi 

ve hava akımı kontrol edilmelidir. Bağıl nem başlangıçta %95 olmalı 7. güne 

kadar kademeli olarak %75-80'e kadar indirilmelidir. Olgunlaştırma 

depolarında bağıl nem kontrolü yapılamıyorsa sucuklar ihtiyaç duyulan 

nemi sağlamak üzere ıslatılırlar. 

 

Olgunlaştırma periyodu sonunda gerekli tat koku gelişmiş, yapısal oluşum 

tamamlanmış, nem mevzuatta belirtilen limitlere inmişse etiketleme ve 

ambalaj aşamasına geçilir. 
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ET VE ET ÜRÜNLERİNİN MUHAFAZA SÜRE VE SOĞUTMA DEĞERLERİ 

Taze et ve et ürünleri Soğuk hava (4 oC) Dondurucu (-18 oC) 

Biftek 3-5 gün 6-12 ay 

Kuzu paça 3-5 gün 6-9 ay 

Rosto 3-5 gün 4-6 ay 

Sosis paketsiz 2 hafta 1-2 ay 

Bacon 1 hafta  1 ay 

Çiğ sosis (dana, hindi, domuz) 1-2 gün 1-2 ay 
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